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CARUSOSGROCERY.COM

GARLIC BREAD QUA�RO FORMAGGI · · · · · · · · ·
Semolina Bread Baked Golden Brown Four Cheese Sauce

SEMOLINA DUSTED CALAMARI · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Marinara & Lemon Aioli (+5)

CREAMY BUR�TA · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Basil Pesto, Toasted Pine Nuts, & Garlic Bread (+5)

TOMATO B�ISED MEATBALLS  · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Pork Meatballs, Parmesan

TOMATO & BASIL CAPRESE · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Fresh Mozzarella & Balsamic

SPAGHE�I & MEATBALLS · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Fresh Spaghe�i, Pork Meatballs, Parmesan & Basil

PENNE ALLA VOD� ·· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Peas & Prosciu�o

SPICY NEAPOLITAN �GU · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Beef & Pork Ragu tossed with �esh Bucatini Pasta & 
Whipped Rico�a (Ask server if you want it extra spicy!)

SHRIMP SCAMPI  · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Garlic, Zucchini, Chiles, Housemade Limoncello (+7)

GNOCCHI ALLA GENOVESE · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Rico�a Dumplings in Pesto Cream, Toasted Pignolis

CARUSO’S ALFREDO · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Wild Mushrooms, Parmesan & Tru�e Bu�er

BAKED CAVATELLI · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Diced Pork Meatballs & Sausage Ragu, Grated Asiago

BU�ERFINGER SUNDAE · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Chocolate Ice Cream, Bu�er�nger Crumbles
Whipped Cream & Fudge

CREMA BRUCIATA · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Italian Crème Brûlée! Blood Orange Infused
Vanilla Beans & Candied Orange Peel

BROOKLYN STYLE CHEESECAKE · · · · · · · · · · · · · · · ·
Strawberry Sauce

NUTELLA CANNOLIS · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Chocolate Chips & Hazelnuts 

CLASSIC TI�MISU · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Espresso-Soaked Lady�ngers, Mascarpone Zabaglione, 
Florio Marsala

LINGUINI IN WHITE CLAM SAUCE · · · · · · · · · · · · · ·
Garlic, Red Pepper Flakes & Chopped Parsley (+7) 

CHICKEN PARMIGIANA · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
served with Spaghe�i Marinara  (Vodka Sauce +5)

BAKED EGGPLANT ROLLATINI · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
stu�ed with Herb Rico�a, side of Spaghe�i Marinara

SEAFOOD F� DIAVOLO · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Clams, Mussels, Calamari & Shrimp in a spicy Tomato 
Sauce over �esh Tagliatelle (+9)
(Ask server if you want it extra spicy!)

VEAL F�NCAISE · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Egg & Parmesan Ba�ered Cutlets, Lemon-Bu�er Sauce 
Market Vegetables (+10)

TROUT PICCATA · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Seared Fillets, Lemon-Bu�er Wine Sauce ,Crispy Capers, 
Market Vegetables (+9)

MOZZARELLA IN CARROZZA · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Layers of Mozzarella & Bread, Lightly Ba�ered & Served 
Over Fresh Tomato-Basil Sauce

HOUSE SALAD · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Mixed Baby Greens, Red Onions, Cucumbers, 
Chianti Vinaigre�e

ROASTED GARLIC CAESAR · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Parmesan Croutons

TRICOLORE SALAD · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
Endive, Radicchio, Arugula, Sliced Orange, Olives,
Pistachios, Toasted Fennel Citrus Vinaigre�e
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